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Sauvignon Blanc

Friuli Colli Orientali

denominazione di origine controllata

Trauben
Sauvignon blanc.

Weinberg
Standort am FuB der Hligel im Gemeindegebiet von Buttrio
(UD). Grundstiick hauptsachlich aus mergelig-toniger
Struktur.

Weinbereitung
Durch sanftes Pressen der Trauben und sofortige Trennung des
Mosts von den Schalen. Kontrollierte Garung bei niedriger
Temperatur (16°C), um die Entwicklung und Erhaltung der
charakteristischen sortentypischen Aromen der Rebsorte zu
fordern.

Reifung
In Betontanks auf der Hefe ('sur lies') gelagert, mit
regelmaBigen Aufriihrungen. Danach, nach der Abflllung, in
unserem finfhundert Jahre alten unterirdischen Weinkeller
auf dem Familiengut.

Visuelle Priifung
Helles, glanzendes Strohgelb.

Geruchsprobe
Rebsorte mit aromatischem Duft, der an Zitrusfrichte,
grune Paprika und Tomatenblatter erinnert.

Geschmacksprobe
Am Gaumen salzig und fein, mit einem angenehm
mineralischen und anhaltenden Nachgeschmack.

Paarungen S e S 0
Ein Wein fiir leichte Vorspeisen, raffinierte erste Gdnge, aber gares
auch herzhafte Pasta und Risotto (mit Spargel usw.). SAUVIGNON
Generell hervorragend zu Fischgerichten. BLANC

Langlebigkeit ﬁ
Kann sofort genossen werden und erreicht bereits im ersten 4
Jahr den H6hepunkt seines aromatischen Charakters. CASALI MANIAGO
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Entwickelt sich dann mit groBer Eleganzund kann problemlos
Uber vier Jahre in der Flasche reifen.

Service
Bei kiihler Temperatur genieBen (12 °C).
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